Valide du 15 septembre
au 31 octobre 2022

Fabrication de qualité.

Technologie intégrée.

Résultats professionels.

CHINOOK
&
CYCLONE
ARCTIC OROSHI
Interface simple, controle Programme d’entretien, contrdle du vide par senseur, soudure double Ecran tactile, controle
du vide par senseur, par barre, programme d'entretien de pompe intégré du vide par senseur,
soudure dOUb,le par .barre, Modeéles '+' : Interface avancée ACS, controle des liquides, retour de controle des liquides,
programme d'entretien de . . soudure double par
L pression progressif
pompe intégré barre
ARCTIC11 CHINOOK14 CHINOOK16D CYCLONE201D OROSHI16
barre de barre de (2) x barres de (2) x barres de soudure 20.5" barre de
soudure 11" soudure 14.5" soudure 16" 1 phase soudure 16.5"
S 998 $ S S
2239 24 4599 1199 2129
ARCTIC16 CHINOOK14+ CHINOOK16D+ CYCLONE203D OROSHI16D
barre de barre de (2) x barres (2) x barres de soudure 20.5" (2) x barres
soudure 16.5" soudure 14.5" de soudure 16" 3 phases de soudure 16.5"
’ 3499° 99° 69549° 3329°
3216 a 92 a4 2
ARCTIC16D CHINOOK16+ CHINOOK20 CYCLONE203D+
(2) x barres barre de barre de (2) x barres de soudure 20.5" Visitez notre site web
de soudure 16.5" soudure 16" soudure 20" 3 phases www.eurodib.com
pour informations
3149* 5129° 4599° 149° compietes

TOUTES LES UNITES SONT : Prétes a un usage en chambre froide ¢ Fabriquées au Pays-Bas

e Garantie : 1 an main d'oeuvre, 3 ans pieces limitée
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https://eurodib.com/fr/?s=arctic&post_type=products?currency=CAD
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Machines a emballage
Sous-Vide

ECONOMIE Qualité commerciale. Interface simple. Résultats de qualité.

DIABLO10 DIABLO12 DIABLO17D DIABLO20D DIABLO
barre de barre de (2) x barres de (2) x barres de Loa
soudure 10" soudure 12" soudure 17" soudure 20" Machine a Chambre

925° 1014° 1819° 2666°

Contrbdle par minuterie v v v v
Fonction Marinade v v

Injection gaz v

Unité de plancher v

DIABLOQOD\‘ S \

BURAN | ;
BURAN u .

Vide externe
barre de
soudure 16"

336°

Pompe a deux pistons, contrdle de mise en
marche sur la poignée, sacs et accessoire
*inclus

w,
W,
-
wwan
W

et

* Tube pour mise sous-vide hors cuve,
contenants et bouteilles

Machine a emballage
Sous-Vide

DOMESTIQUE Design minimaliste. Compact. Usage simple.

SANTA ANA

barre de
soudure 12.25"

19°

SANTA ANA

Vide externe

Pompe a deux pistons, porte-rouleau et découpeur intégrés,
sacs et rouleau inclus

Visitez notre site web www.eurodib.com pour informations completes ¢ (“’ vs
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https://eurodib.com/fr/?s=diablo&post_type=products?currency=CAD
https://eurodib.com/fr/products/buran-machine-a-sous-vide-externe-commerciale/
https://eurodib.com/fr/products/santa-ana-machine-a-sous-vide-externe/?currency=CAD
www.eurodib.com
www.eurodib.com
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SACS SOUS-VIDE Sacs sous-vide pour la cuisson, I'entreposage et

_ la remise en température
Sacs Lisses

CODE FORMAT PRIX PAR CAISSE - PAR SAC
PRESERVE
EDA PSVSB65-0812 8" x 12" 57$ (1000 unités) 0.06$
A (F  psyses-1214 12" x 14" 99$ (1000 unités) 0.10$
PSVSB65-1620 16" x 20" 93$ (500 unités) 0.19$

65 pm/2.5 mil ¢ Film coextrudé a 9 couches ¢ -40 a 121 °C (-40 a 250 °F))

PURE
\ PURSRB75-0812 8" x 12" 85% (1000 unités) 0.09%
IE@DA— PURSRB75-1214 12" x 14" 142$ (1000 unités) 0.14$
) ] PURSRB75-1620 16" x 20" 133$ (500 unités) 0.27%

75 um/3 mil » -40 4 121 °C (-40 & 250 °F)

PERFORMANCE
PERSOB50-0810 8" x 10" 669 (500 unités) 0.13%
EDA ("% PERSOB50-1011 105" x 11.5" 73% (500 unités) 0.15%

"“ % 50 pm/2 mil ¢ Compatible avec four et micro-ondes e Ouverture sans outils e
ay Systeme auto-ventilation e -20 a 127 °C ~ 210 °C (-20 a 260 °F ~ 410 °F)
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https://eurodib.com/fr/products/serie-preserve-smooth-vacuum-bags-for-cooking-freezing-storage/?currency=CAD
https://eurodib.com/fr/products/serie-pure-sacs-sous-vide-lisses-et-recyclables-pour-la-cuisson-la-congelation-et-lentreposage/?currency=CAD
https://eurodib.com/fr/products/serie-performance-sacs-sous-vide-lisses-et-recyclables-pour-la-cuisson-la-congelation-et-lentreposage/?currency=CAD
mailto:customerservice@eurodib.com
www.eurodib.com



